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НАЗАРЕНКО

І Транспорт та послуги 
12 Готельно-ресторанна справа та кейтеринг 
Готельно-ресторанна справа
БАКАЛАВР з готельно-ресторанної справи та кейтерингу 
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І. Графік освітнього пронесу заочної форми здоблття вищої освіта
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Пеінпий рівень вищої освіти
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Умовні позначення:
і І Міжсесійний період ІКРІ Кваліфікаційна робота | К |Канікули | П \ Практика

ПРИМІТКА: Практика проводиться відповідно до положення про порядок проведення практичної підготовки з добувачів вищої освіти ДУІТЗ та за індивідуальним завданням на підставі наказу ректора



II План освітнього процесу заочної форми здобуття вищої освіти
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КОМПОНЕНТИ 
ОСВІТНЬОЇ ПРОГРАМИ 

"Готельно-ресторанна справа"

Семестровий
контроль
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Академічні годин и Кількість кредитів по курсах та семестрах
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Кількість навчальних тижнів у семестрі

17 17 17 17 17 17 17 17

|о к ОБОВ’ЯЗКОВІ КОМПОНЕНТИ
|ОК1 Іноземна мова 1-2 8 240 48 192 4 4
ІОК2 Ділова українська мова 1 6 180 36 144 6
ІОКЗ Історія українського державотворення 1 4 120 12 12 96 4
ІОК4 Г осподарське право 2 6 180 18 18 144 6
ІОК5 Філософія 1 4 120 12 12 96 4
ІОК6 Вища математика 2 4 120 10 12 98 4
ІОК7 Основи готельно-ресторанної індустрії 1 6 180 18 18 144 6
|ОК8 Економічна теорія 2 5 150 14 № 120 5
ІОК9* Тренінг: Стресостійкість 2 5 150 10 20 120 5
ІОКІО Інформаційно-комунікаційні технології 2 6 180 18 18 144 6

ІОК11 Безпека життєдіяльності та санітарно- 
гігієнічні стандарти 1 6 180 18 1« 144 6

|ОК12 Лідерство та командотворення 3 6 180 18 1« 144 6

ІОК13 Економіка підприємства 3 6 180 18 18 144 6

ІОК14 У правління персоналом і трудові відносини 
у сфері гостинності 4 6 180 18 18 144 6

ІОК15 Стандартизація, сертифікація та метрологія 
в готельно-ресторанній справі 4 6 180 18 18 144 6

ІОК16 
1 І

Організація та управління готельно- 
ресторанним господарством 3 КР 6 180 18 18 144 6

ІОК17 ]]
Професійна етика і конфліктологія в 
готельно-ресторанному бізнесі 4 6 180 18 18 144 6

ІОК18 Маркетинг та брендинг у готельно- 
ресторанній сфері 5 6 180 18 18 144 6

ІОК19 1 І
нтелектуальні системи автоматизації в 
отельно-ресторанному бізнесі 5 6 180 18 18 144 6

|ОК20 ІЦифрова економіка 5 КР 6 180 18 18 144 6



ОК21 Управління якістю продукції і послуг в 
готельно-ресторанній сфері

6 5 150 14 16 120 5

ОК22 Матеріально-технічне забезпечення та 
обладнання готельно-ресторан ного бізнесу

6 6 180 18 18 144 6

ОК23
Фінансове управління підприємств готельно 
ресторанної сфери 7 КР 6 180 18 18 144 6

ОК24 Стратегічний розвиток готельно- 
ресторанного бізнесу 8 6 180 18 18 144 6

(Ж 25 Big Data та персоналізація послуг 8 6 180 18 18 144 6

(Ж 26 Цифрові платформи та онлайн-сервіси в 
готел ь н о- рестора н і юм у б і з н ес і

7 7 210 20 22 168 7

ОК27 Управління проектами в готельно- 
рестооанному бізнесі

8 6 180 18 18 144 6

ОК28 Практика (виробнича) 6-7 16 480 480 7 9

ОК29 Кваліфікаційна (бакалаврська) робота. 
Атестація 7-8 8 240 240 2 6

Всього за ОК 21 9 3 180 5400 416 518 0 4466 ЗО зо 18 18 18 18 24 24
в к ВИБІРКОВІ КОМПОНЕНТИ

ВК1 3 6 180 24 42 114 6
ВК2 3 6 180 24 42 114 6
В КЗ 4 6 180 24 42 114 6
ВК4 4 6 180 24 42 114 6
ВК5 5 6 180 24 42 114 6
В Кб 5 6 180 24 42 114 6
ВК7 6 6 180 24 42 114 6
ВК8 6 6 180 24 42 114 6
ВК9 7 6 180 24 42 114 6

ВК10 8 6 180 24 42 114 6
Всього за ВК 10 60 1800 240 420 0 1140 0 0 12 12 12 12 6 6

ВСЬОГО 21 19 3 240 7200 656 938 0 5606 зо зо ЗО ЗО ЗО ЗО ЗО ЗО
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